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Prélude

Halmgult till färgen och med en fin och ihållande
mousse. Doften är citronliknande med en livlig och
direkt attack i munnen. Strukturen i gommen är
fast och stram. Den klara avslutningen är typisk för
Chardonnay.

Provsmakning

Chardonnay från Chouilly, Cramant och
Avize, tre byar i norra delen av Côte des
Blancs.
Huvudsakligt skördeår: 2016
Reservvin: 40%.

Lagring: 6 år på jästfällning
Dosering: 5 gram / liter

Druvorna

Champagne Legras-Frapart & Fils
5 allée du stade, 51530 Oiry

champagne.legrasfrapart@gmail.com
03 26 57 61 56 / 06 29 23 87 48

Grand Cru - Blanc de Blancs


